MAANDMENU FEBRUARI

Ma | 03 feb 20 LOKALE VERLOFDAG
Spaghetti Bolognaise 2,49,11 Va/R
Di 04 feb 20|Kippesoep 1,2,49 pag .I gnal . a/Ru
Vegetarisch: Penne Bolognaise 1,2,4
Runderstoverij met elmoes en ee 2,5,11 R
Do | 06 feb 20|Wortelsoep 2,4,9,11 uncerstoverlj met appeimoes en pur u
Vegetarisch: Vege stoverij met appelmoes en puree 1,2,5,11,12
Chipolatta met spruitjes en gebakken aardappelen 4,9,11,12 V
vrij | 07 feb 20|Tomatensoep 2,49,11,12 | PO spruitjes en gebakken aardapp a
Vegetarisch: Omelet met broccolipuree 1,4
Gehaktballetjes in tomatensaus met boterboontjes en aardappelpuree 4,9 Va
Ma | 10 feb 20|{Tomatensoep 2,4,9 . ] ) PPeip
Vegetarisch: Patatas Bravas 1,2,4
Macaroni met spinaziesaus met ham 1,2,4,5,9,11 Va
Di 11 feb 20(Kervelsoep 1,2,9,11 . P .
Vegetarisch: Penne met spinaziesaus 1,2,4,9
Kalfsburger met knolseldersalade en gekookte aardappelen 2,4,5,9,11 Ru
Do | 13 feb 20|Waterkerssoe 2,4,9 . .
P Vegetarisch: Quornfilet met knolseldersalade en gekookte aardappelen 1,4,9,11,12
Koolvis Delight met prei in de room en gekookte aardappelen 2,4,8,9,11,13 Vi
Vrij | 14 feb 20|Minestronesoep 1,2,9 . & . P & PP !
Vegetarisch: Nasi Goreng 1,2,5,9,11
Kalkoenrollade met prinsessenboontjes en gekookte aardappelen 19,11 Ki
Ma | 17 feb 20|Aspergesoep 2,4,9,11 . . o
Vegetarisch: Gratinschotel met spinaziesaus en quorngehakt 1,2,4
Di 18 feb 20 VERRASSINGSMAALTIID
Vol-au-vent met gemenge sla en gekookte aardappele 2,4,11 Ki
Do | 20 feb 20(Groentesoep 2,9 . V & & né aarcappeten !
Vegetarisch: Vege-au-vent met gemengde sla en gekookte aardappelen 1,2,4
Bourgondisch gebraad met wortelschijfjes en aardappelpuree 45,11 V
vrij | 21 feb 20|Preisoep 2,4,9 urgondisch gebr L wortelschijijes en aardappelpu a
Vegetarisch: Falaffelballetjes met tomatensaus en preipuree 2,4
Ma | 24 feb 20
Di 25 feb 20 KROKUSVAKANTIE
Do | 28feb 19

Allergeneninfo:

1:ei - 2:gluten - 3:lupine - 4: melk - 5: mosterd - 6: noten - 7: pindanoten - 8:schaaldieren - 9: selder - 10: sesamzaad - 11:soja - 12:sulfiet - 13:vis - 14: weekdier
De ingrediénten van de maaltijden kunnen bij onvoorziene omstandigheden gewijzigd worden.

De maaltijden worden bereid in een keuken waar veel ingrediénten verwerkt worden. Hierdoor zijn sporen van andere allergenen nooit uit te sluiten.




